
 
Gedeck – 3 verschiedene Aufstriche mit Gebäck pro Pers. 

€ 3,90 
 
 

S U P P E N 
 

 
Rinderbouillon mit Frittaten  
oder mit Fleischroulade 

[Rindfleisch stärkt das Immunsystem] 

€ 3,90 
 

Knoblauchcremesuppe mit Brotcroutons und Pesto 
[Knoblauch- wirkt desinfizierend und krampflösend] 

€ 4,50 
 
 
 

V O R S P E I S E N 
 

 

 

Rindercarpaccio an bunten Blattsalat, 
dazu frischen Parmesan und Balsamicosauce 

[Blattsalat- beruhigend, harntreibend] 

€ 10,80 
 

Tomaten-Mozzarella mit Pesto und Salatbukett 
[Lachs – enthält lebensnotwendige Vitamine, Mineralstoffe und Spurenelemente] 

 € 10,80 
 
 

Salatschüssel klein mit Knoblauch-Kräuter Dressing 
€ 3,90 

 
 

Salatschüssel groß mit Knoblauch-Kräuter- Dressing 
€ 5,50 
 



 
 

Bunter Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Lauch  
und gegrillten Hühnerbruststreifen 

[Huhn – füllt leere Energie- und Vitaminspeicher wider auf] 

€  12,50 
 
 

    
    

V E G E T A R I S C H 
 

 

 

Der Chef des Hauses empfiehlt Ihnen: 
    

Hausgemachte Kaspressknödel mit Schnittlauchsauce  
und Gemüsebukett 

[Karfiol- unterstützt die Regeneration der Darmschleimhaut] 

€ 12,50 
 

 

 

    
F I S C H 

 
 

 

[Fisch – beugt Brust- und Dickdarmkrebs vor,  
wirkt Lungenentzündung bei Rauchern entgegen] 

 
 

Gebratenes Forellenfilet auf Kräuternage,  
dazu Sesambällchen und Juliennegemüse 

[Sellerie- hilft bei Gicht und Diabetes 

€ 13,90 
 
 

Feines Doradenfilet an Pestosauce,  
anbei Nusskartoffeln und gebratene Zucchini 
[Zucchini-unterstützt die Entschlackung des Organismus] 

€ 15,50 
 



 
 HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN    

 

 
[Rindfleisch – stärkt das Immunsystem, 

Schweinefleisch – Heilwirkung bei Alzheimer und Herpes, 
Putenfleisch – Heilwirkung bei Gedächtnisstörung] 

 
Mit Speck, Mozzarella, Pilzen und Lauch gefüllte Putentasche  
auf Rosmarinjus, dazu Schnittlauchspätzle und Gemüsebukett 

 [Schnittlauch- gut bei Magenentzündungen und Bluthochdruck] 

€ 14,20 
 

Zart gebratenes Rinderhüftsteak an dunkler Kräutersauce,  
dazu reichen wir gebackene Kartoffelscheiben und sautierte Zuckerschoten 

[Kartoffel – wirkt krampflösend und hemmt die Magensäureproduktion] 

€ 16,80 

 
Gebratener Schweinerücken auf Natursauce,  

anbei gebackene Kartoffel-Variation und Gemüsebukett 
[Karotte- hilft bei Hautunreinheiten und Sodbrennen] 

€ 14,80 

 
Feines gebratenes Hühnerbrüstchen auf Paprikasauce,  
anbei hausgemachte Nudeln und Broccoliröschen 
[Broccoli – verbessert Verdauung und beseitig Verstopfung] 

€ 14,20 
 

 

 

 

 

 

H A U S M A N N S K O S T 
 
 

Wiener Schnitzel von der Pute  
mit Petersilienkartoffeln und gemischter Salat 

[Petersilie- krampflösend und harntreibend] 

€ 12,50 
 



 
 
 

F Ü R   U N S E R E   K L E I N E N 
 
 

Gebackene Hühnernuggets mit Pommes 
€ 7,50 

 

Kinder Wiener von der Pute mit Pommes 
€ 7,50 

 
 
 
 
 

D E S S E R T 
 
 
 
 
 

Flambierter Eispalatschinke 
mit heißen Weichseln und Sahne 

[Weichseln – enthalten sehr viel Vitamin A und C, sowie Mineralstoffe] 

€ 6,90 
 
 

Feine Orangencreme mit frischen Früchten im Glas serviert 
[Apfel- hilft bei Verstopfung und bei Vitamin-Mangel] 

€ 7,20 
 
 

Kokosnussmoussè auf Fruchtspiegel mit Vanilleeis  
[Vanille-  Muskel stärkend und hilft bei Rheuma] 

€ 7,50 
 
 

Weichkäse-Variation fein garniert mit Gebäck 
[Käse – Heilwirkung bei Osteoporose, Schilddrüsenerkrankung, Zahngesundheit] 

€ 10,80 
 



 
 
 

P A S T A 
 
 

Spaghetti a Olio 
mit Zwiebel, Lauch, Knoblauch, Chili, Paprika und Olivenöl 

€ 11,80 
 
 

Spaghetti Revita 
mit Pesto, getrocknete Tomatenwürfel, Knoblauch, Lauch,  

Oliven und frischen Parmesan  
€ 11,80 

 
 
 
 
 
 
 

Familie Kocher und das gesamte Revita Team 
wünscht Ihnen einen guten Appetit! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

  
  


