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REVITA HOTEL KOCHER

Stefan-Fadinger-Stralte 6, 4084 St. Agatha
Tel. +43 (0) 7277/8308, www.kocher.at
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Herzlich Willkommen

Hochzeitsunterlagen
2012

»Eine gute Ehe ist wie eine Pflanze,
ste wdchst, gedeiht und trigt Friichte.”
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Ihre Hochzeit im Revita Hotel Kocher

Kein Zweifel - Eine Hochzeit muss gefeiert werden.
Denn wenn zwei heiraten, freuen sich alle mit.
Die entsprechenden FeierlichReiten bediirfen jedoch zahlreicher Vorbereitungen.

Wir helfen euch gerne, in unserem Haus habt Ihr alles aus einer Hand.
Begonnen von der Rdumlichkeit, Tisch- und Blumenschmuck bis hin zur
exquisiten Meniiauswahl und nun auch ganz neu eine Naturkapelle,
wo Ihr euch trauen lassen Ronnt.

Terminvereinbarung

Wir nehmen uns gerne zweimal fiir euch Zeit.
Wir freuen uns auf ein unverbindliches Gesprich,
bei dem wir euch unsere RiumfbichReiten zeigen.
Wir bitten um telefonische Terminvereinbarung,
um alles in Ruhe mit euch besprechen zu Ronnen.
+43 (0)7277/8308
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Riumlichkeiten

Fetert mit herrlichem Blick auf Oberdsterreichs Bergwelt!
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A [a carte Restaurant

Das a la carte Restaurant bietet Platz
fiir ca. 90 Personen
Unter dem Motto ,Mit allen Sinnen
geniefien” achten wir sehr genau darauf,
dass auch das Rundherum perfekt passt!
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Neues Restaurant

Im neuen Restaurant haben bis zu 150 Personen Platz

Die Raumstellung richten wir ganz individuell
je nach Grofe fiir eure Hochzeitsfeier.

Nebenan bietet ein grofziigiger und
gemiithicher Loungebereich
Platz fiir eure Hochzeitsschauer

Unser Buffetraum verbindet diese beiden RiumfichReiten,
die somit auch gemeinsam nutzbar sind,

Die Restaurants sind Nichtraucherbereiche,

die Gaste diirfen in der Bar und im Loungebereich rauchen.
Revita noriL* ***
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Veranstaltungsraum

Nicht nur fiir Seminare, sondern auch fiir besondere FeierlichReiten ist unser
grofer Veranstaltungsraum iiber der Rezeption geeignet.
Dieser bietet Platz fiir bis zu ca. 90 Personen.

Naturkapelle

Im Zuge unseres Anbaus Ram uns die Idee, eine Naturkapelle zu errichten.
Driese Naturkapelle bietet Ihnen die MiglichReit,
sich im Freien trauen oder segnen zu lassen.

Solltet ihr euch entschieden haben,
im Freten zu heiraten, verrechnen
wir fiir die Stellung der Sessel
€2,00/Sessel ohne Husse oder
€3,00/Sessel mit Husse.

Wir stellen auch zusdtzlich unsere
Musikanalage fiir die Trauung bereit.
Pauschale: € 30,00

Rerdle HOTEL****
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Wissenswertes

Meniifolge, sowie Blumenschmuck und spezielle Tortenwiinsche
sollten bis spdtestens 3 Wochen vor
Ihrer Veranstaltung festgelegt werden,
die genaue Personenanzahl bitte ca. 2 Wochen davor.

Grundgedeckpreis

pro Person € 3,90

Fiir eine leichte Dekoration (Rosenbliiten, Efeu,

Kerzen, Tischband etc),

sowie Tischstellung samt Tischwische L4

(spezielle Tischordnung, Aufstellung von '
Namenskdrtchen,

Aufbau von Aperitifstinden, etc.)
Es ist ebenfalls ein Rleiner Teil fiir die Saalmiete
eingerechnet,

die somit pauschal wegfills.

/

Korkgeld

Falls ifir bei uns euren mitgebrachiten Wein geniefen mochten,
verrechnen wir euch pro gedffnete Flasche € 13,00

Sektempfang
Zur Begriifung der Giste reichen wir zum Empfang auf Wunsche Sekt,
Prosecco, verschiedene Sdfte in der Lobby oder auf der Panoramaterrasse.
Gerne reichen wir zum Sektempfang Rleine Brotchen und Knabbereien

Brautstehlen
Durch die vielen RgumlichReiten in unserem Haus findet ifir reichlich Platz um
die Braut zu stehlen. -

CIOTEL**
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Zahlungs- bzw. Stomobedingung

Die Personenanzahl, die uns 1 Woche vor der Veranstaltung bekannt gegeben
wird, ist fiir unsere Meniiabrechnung bindend.
Sollte die Personenanzahl grofler sein,
verrechinen wir die tatsdchliche Anzahl

Zahlung nach Erhalt der Rechnung ohne Abzuy.
Bei Stornierung einer Veranstaltung zwischen 4 und 2 Wochen vor dem
Veranstaltungstag verrechnen wir 30 % des Meniipreises,
sollte dies innerfialb der letzten 2 Wochen sein 40%.

Eine Anzahlung von € 350,00 ist bei Fixjerunyg
eines Termines verpflichtend!

Feuerwerk

Plant ihr ein Feuerwerk?
Wir haben die richitigen Fachileute dazu.

Pyrotechnik Andlinger berit euch gerne iiber das richtige Feuerwerk,
und erstellt euch euer individuelles Angebot.

Leider ist privates abschieflen von Feuerwerkskrpern
im Ortsgebiet nicht gestattet.

Waldweg el
- 4084 StAgatha

| 0664/5040380
0664/5137218
pyrotechnikandlinger@gmx.at

www pyro-andlinger.at
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Blumenschmuck_

Ohine Blumen, die wichitigste Nebensache bei einer Hochzeit, wirkt die schinste
Hochzeit bescheiden und farblos.

Samtlicher Blumenschmuck sollte aufeinander
abgestimmt sein:
der Brautstrauf$ und der Kopfschmuck der Braut,
der Ansteckschmuck fiir Briutigam und Gdste,
die Bliitenkrinze und die Streublumen fiir die
Blumenkinder,
der Kirchenschmuck, die AutodeRoration
und der Tischschmuck im Restaurant.

Als Tischschmuck_bieten sich vor allem die
traditionellen Hochzeitsfarben
Griin und Weiss, sowie Pastellfarben an. b] KOCHE1R S
Die Gestecke sollten Reineswegs zu groff sein, umen fee
sonst wirken sie nur stérend.

Auch Kerzen gehiren zur schon gedeckten
Tafel.

Sucht euch eure personfliche Lieblingsblume fiir euren Blumenschmuck aus.
Unsere Floristin Anita berit euch gerne.

Tischgestecke ab € 3500 Brautstraufl ab € 90,00
Blumenstriufle (Trauzeugin,...)ab € 20,00  Kijrchengestecke ab € 40,00
Herrenanstecker ab € 1000  Autogestecke ab € 40,00




Unser Geschenk fiir euch

Wer den schonsten Tag unbeschwert genieflen will,
feiert am besten mit uns im Hotel,

Wir bieten einen besonderen Service: Von der Raumdekoration bis zur
Hochzeitstorte wird alles bereitgestellt, und das Brautpaar wird von uns
eingeladen, die Nacht im Hochzeitszimmer zu verbringen.

Rereda HOTEL* ***
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Speisenauswahl

Nachstehend findet ifir einen Uberblick iiber
mdgliche Speisen,
die wir ganz nach euren Wiinschen zu einem
Menii zusammenstellen.

Bei allen Meniis habt thr die MoglichReit, dass
ihr vorweg noch ein Aufstrichteller mit
verschiedenen Aufstrichen und Gebick um
€2,90 pro Person dazu nehmt.

Die Meniipreise variieren je nach Anzahl der
Speisen und Gdnge, sowie nach den
AnschaffungsRosten der Lebensmittel,

Vorspeisen

o nti Pasti mit gebratenem Gemiise fein garniert
® (Carpaccio vom Rind mit Salatbukett und frischem @armesan
® Zarte Scheiben vom Karree mit einer Thunfisch-Kapernsauce
® Feiner Parmaschinken mit Honigmelone
® Frischkdseterrine mit bunten Blatisalaten und Paprikasauce
o Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce
® Fausgeriucherte Fischvariation fein garniert
o Kaltes Roastbeef mit feiner Schnittlauchisauce
®  Kriduter Panna Cotta mit Tomaten-Zucchiniragout
®  Meeresfriichtecocktail im Glas
* Rducherforellenmousse mit Himbeermark und Salatbukett
® Rehterrine mit Filet und Sauce Cumberland®
®  Spargelmoussé mit bunten Blattsalaten (saisonbedingt)
o  Tafelspitzsulz mit Kernol-Balsamicomarinade
o Tomaten-Mozzarella mit Basilikum-Pesto
o  Truthahnroulade mit Blattspinat und Karotte gefillt mit Kriutersauce

Mgl NoTRLA
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Suppen

Rinderbouillon mit
Fritatten, Nudeln, Griefnockerl, Fleischroulade , LeberRnidel, Kisepressknodel oder
Kaiserschoberl
Consommé mit
Gemiisepofesen, Gemiisewiirfeln oder Sherry
®Broccolicreme
Champignoncreme*
Karottencremesuppe mit Muskat
Karioffelcreme mit Pilzen
Knoblauchcremesuppe mit Kartoffelstroh
Krduterschaum mit Creme fraiche
Pikante Tomatencreme mit Pesto
regionale Hochzeitssuppe
Tomatisierte Lauchcreme
Zwetfdrbige Wurzelcreme

Suppenauswahl saisonabhdngig:

Bérlauchschaumsuppe
Ganslschaumsuppe
Jungzwiebelschaumsuppe
Kiirbiscremesuppe
Spargelcremesuppe
Wildcremesuppe

k&
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Hauptspeisen

Fleisch

o Al Wiener Zwiebelrostbraten mit frischen Rijsizwiebeln, Gemiisebukett und
Bratkartoffen

Duett vom Schweinefilet und Rinderhiifsteak auf Pfeffer-Pilzsauce, mit Gemiisebukett
und gebackene Vollkornkrapferl
Feiner Tafelspitz mit Bouillongemiise, Kartoffelschmarren und SemmelRren
o  Feines Hirschragout mit Pilzen, Rotkraut und Serviettenknodel
Gebratene Schweinemedaillons auf Pfeffersauce, Rahmspatzle und Gemiise
Gebratenes Putensteak auf Kriuterrahmsauce, Gemiisebukett und Kartoffeldukaten
Gebratenes Rinderhiiftsteak auf dunkler Natursauce mit frischen Gartenkriutern,
gebratenem Gemiise und frittierten Kartoffelscheiben
Gebratenes Rumpsteak auf Knoblauchsauce, dazu servieren wir GemiisebuRett,
gebackene Kartoffelhilften und Kriutertopfen
Mit Gemiise gespicktes Hithnerfilet auf Schnittlauchsauce, dazu Broccolirdschen und
hausgemachte Nudeln
Mit Pilzen gefiillter Schweinnicken auf Natursauce, gebratenes Gemiise und frittierte
Schalenkartoffel
Mit Pilzen und Lauch gefiillte Putentasche auf Rosmarinsauce, anbei GemiisebuRett
und gebackene Kartoffelkrapfer(
Mit Speck und Birne gespicktes Hirschfilet auf Heidelbeersauce mit Mandelbiallchen
Rosa gebratene Flugentenbrust auf Rosmarinfus, anbei Rotkyaut, Broccolirischen und
Kartoffelgratin
e Scheiben vom rosa gebratenem Roastbeef auf Naturjus, mit sautiertem Gemiise und
gebackene Kartoffelschinecken
o Wiener Schnitzel vom Schwein oder Pute mit Reis und Petersilienkartoffeln
Zarte Trance vom Kalbsriicken auf Kriuterschaum, dazu Gemiisebukett und gebackene
Kartoffelvariation
Zarter Kalbsbraten mit Natursauce, Kartoffelkroketten und Gemiisebukett

Revita HOTEL****
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Fisch

» Feine Lachsforelle auf Safransauce, Kriuterreis und Broccolirbschen
«  Gebratenes Buntbarschfilet mit Paprikgsauce, Gemiisebukett und hausgemachte Nudeln
e Gebratenes Lachsstiick auf BasiliRumsauce, dazu hausgemachte grine Nudeln
«  Gebratenes Saiblingsfilet auf Krauter-Kartoffelpiiree, mit Lauchsauce und

Whurzelgemiise

Gebratenes Seelachsstiick auf Juliennegemiise mit Krensauce und gebackenen
Sesambillchen

o Mit Kriuterkyuste iiberbackenes Zanderfilet, anbei Petersifienkartoffel und
Gemiisebukett

Vegetarisch

o Gebackenes Gemiise mit Pestorafimsauce
o Gemiisestrudel mit gebratenem Gemiise auf Kriutersauce
g

Hausgemachte Bandnudeln mit Gemiise und Lachswiirfeln auf hausgemachiter
Rahmsauce

» Hausgemachte Friihlingsrolle mit Gemiise gefiillt
«  Hausgemachite Nudeln mit Pilz- oder Kriutersauce
Kisepressknodel auf Kriutersauce und GemiisebuKett
Mit Broceoli und Frischkise gefiillte Revita-Kartoffeltaschen, dazu Kriutersauce
»  Spaghetti Revita mit getrockneten Tomaten, Oliven, Lauch und Knoblauch
o Frischer griner und weifler Spargel mit Kriuterkartoffeln und Schnittlauchsauce
o  Taglatelle mit Gemiiseragout
o  Tomatenrisotto mit Lauch und Zucchini und Mozzarellawiirfeln
o Uberbackene Gemiisepalatschinken
o Wokgemiise mit Tofu und Sojasauce

Revite HOTELA***
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(Desserts

o Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis und Schiag
» Eispalatschinken mit heifen Weickseln
o Erdbeer-Rhababerterrine mit marinierten Erdbeeren
» Erdbeertirtchen mit Schlag
o Frischer Fruchisalat im Glas
o Gebackene Apfelknidel mit Vanilleeis und Zimtsauce
o Geeistes Malakoffparfait
o (Cremiges Griefiflammerie mit Weichseln
o Joghurt-FHimbeerterrine mit frischen Friichten
o Hausgemachites Kiirbiskernparfait mit Vanillesauce
o Minzparfait mit SchoRoblitichen
@anna Cotta mit Bourbon Vanille auf Frucktspiegel
« Feine Pofesen mit Zimtsabajone
o Hausgemachtes Rumparfait mit ZwetschRenroster
Schokomoussé hell / dunkel fein garniert
o Topfenmoussé mit Marillensauce
Flaumige Topfennocker! mit siiflen Broseln und Himbeeren
»  Topfensahneterrine mit verschieden Fruchtsaucen
o  Tiramisu fein garniert
o Vanilleeis mit heifsen Himbeeren
o Waldbeerensiilzchen mit Joghurtsauce und frischen Friichten
o  Hausgemachtes Walnussparfait mit Mangoragout
o Warme Schokoknidel im Kokosmantel
o  Weifles Kaffeeparfait mit Orangenscheiben und Sauce

Rerdter HOTEL***
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So konnte euer Menii aussehen. . .

Mendivorschlag 1

Krauterschaumsuppe mit Creme fraiche
h:8-8-4-1

Mit Gemiise gespicktes Hiihnerfilet auf Schnittlauchsauce, dazu hausgemachte
Nudeln und Broccolirdschen

ODER,
Gebratenes Saiblingsfilet auf Kriuter-Kartoffelpiiree, mit Lauchsauce und
Wharzelgemiise
ODER.
Hausgemachte Bandnudeln mit Gemiise und Lachswiirfeln auf hausgemachter
Rahmsauce

L:2:4:4"4

Cremiges Griefiflammerie mit Weichseln

Meniipreis: € 23,00/Person

Rerclt HOTELA***
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Meniivorschlag 2

Anti Pasti mit gebratenem Gemiise fein garniert
ODER,
Rinderbouillon mit Fleischroulade
b-8 4.2
Gebratene Schweinemedaillons auf Pfeffersauce, Rafmspditzle und
GemiisebuRett
ODER.
Gebratenes Putensteak auf Kriuterrahmsauce, Gemiisebukett und
Kartoffeldukaten
ODER,
Mit Krduterkyuste iiberbackenes Zanderfilet, anbei Petersilienkartoffel und
Gemiisebukett

h-5:8-4-4

Panna Cotta mit Bourbon Vanille auf Fruchtspiegel

Meniipreis: € 27,00/ Person

Menilvorschlag 3

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce

h3-4-8-4

Spargelcremesuppe
L2484
Gebratenes Rinderhiiftsteak auf dunkler Natursauce mit frischen

Gartenkydutern, gebratenem Gemiise und frittierten Kartoffelscheiben
ODER,

Mit Pilzen und Lauch gefiillie Putentasche auf Rosmarinsauce, anbei

GemiisebuRett und gebackene Kartoffelkrapferl
ODER,
Feine Lachsforelle auf Safransauce, Krduterreis und Broccolirdschen

L4434

Dunkles und helles Schokomousse fein garniert

Meniipreis: € 31,50/Person

Revitc HOTEL****
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Hochzeitstorte

Der Hohepunkt des Hochzeitmahles ist fiir viele
das Anschneiden der Hochzeitstorte,

Als Symbol der Verbundenheit liegen sowoh! die Hand des Briutigams
als auch die Hand der Braut auf dem Messergriff.
Eine alte Weisheit besagt, dass derjenige, dessen Hand beim Anschneiden
oben liegt, in der Ehe das Sagen haben wird.

Begonnen wird mit der obersten Etage,
danach kann eine andere Person weiterschneiden.

3- oder 4-stickige Hochzeitstorte (Torien nach Wakhl)
ab € 3,80 pro Person (je nach Torte und Dekoration)

Selbst mitgebrachte Torten (auch bei
mitgebrachter Hochzeitstorte)
werden von uns gegen eine einmalige
Pauschale von
€ 48,00 auf Spiegeln und Platten schon
aufgeschnitten und aufs Dessertbuffet
serviert, natirlich ist auch die
Geschirrbereitstellung inkfudiert.

&M'z‘d HOTEL****
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Die Sitzordnung

Wer am Festtisch wo mit wem zusammen sitzt,
ist bei Hochzeitsfeiern auch heute noch ein sensibles Thema.
Wohin sie gesetzt werden, ist fiir viele eine Frage der Ehre.
Schlussendlich aber entscheidet allein das Brautpaar tiber die Tischordnuny,.
Ifm gebiihrt so oder so der beste Platz.

Das Brautpaar wird deshalb in der Mitte der Tafel sitzen;
die Braut rechts vom Brdutigam.

Neben dem Briutigam werden die Eltern der Braut und die Trauzeugin
platziert, neben der Braut die Eltern des Briutigams und der Trauzeuge.
Ebenfalls am gleichen Tisch sitzen Grofeltern und — falls er an der Feter
teilnimmt — der Pfarrer. Ist der Tisch groff genug finden auch
die Geschwister und Brautjungfern Platz.

Die tibrigen Gdste platziert man mit Fingerspitzengefiifil.
Grundsdtzlich mischt man die Angehdrigen von Braut und Briutigam,
platziert aber die Familienmitglieder moglichst nah beieinander.
Fragen Ste sich, wer rasch ins Gesprich mit anderen kommt.
Beriicksichtigen Sie Ifinen bekannte Antipathien und Sympathien.
Kindern macht es meist nichts aus, wenn sie am Tischende oder an einem
Nebentisch sitzen, denn um Rangordnungen Riimmern sie sich weniy.

Werden viele Gdste erwartet, zeichinet man sich am besten den Grundriss der
Tischordnung auf und versucht mit Kdrtchen, die richtige Aufteilung
vorgunehmen. Mit diesem System Ronnen Sie die Gdstenamen hin- und
herschieben. Auf dltere Leute muss in der Sitzordnung besonderes Augenmerk,
gelegt werden. Setzen Sie sich nicht zu nahe an die Unterhaltungsmusik und
organisieren Sie Kissen fiir die Stifile.

I'm Laufe des Abends lockert sich die Tischordnunyg erfafirungsgemdfl auf.
Vor allem nach dem Essen, wenn der Tanz erdffnet ist, setzen sich Braut und
Briutigam einmal zu diesen, einmal zu jenen Verwandten oder Freunden.
Beim Plaudern fiiklt sich Reiner iibergangen, auch wenn er beim Essen nicht den
von ifim erhofften ®Platz erfalten hat,

Jeder hat die MoglichReit, sich frei an einen anderen Tisch zu setzen.

Rerétd HOTRL? ***
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Tischpline

Neues Restaurant, ca. 120 Personen
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A [a carte Restaurant

Tischplan fiir ca. 70 Personen
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Ubernachten im Hotel

Unser Haus verfiigt iiber 40 Zimmer, alle mit DU/WC, SAT Flat-TV, Fén,
Schreibtisch, grofteils mit Balkon ausgestattet.

Im Jahr 2009 wurde unser Haus mit 11 neuen Feng Shui Suiten erweitert, diese
bieten eine hervorragenden Panoramablick bis hin zu den Alpen.

Fiir all eure Hochzeitsgdste bieten wir spezielle
vergiinstigte Hochzeitspreise an:
Wenn 20 Hochzeitsgdste bei uns nichtigen gewdhren wir den Gisten
ein Rabatt von 5 %, bei 35 Nichtigungsgdsten 10 % auf den Zimmerpreis ink,
Frithstiicksbuffet.

Rercba HOTEL****
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Eure Vorteile,
wenn thr bei uns eure Hochzeitsfeier veranstaltet:

Alles aus einer Hand

Das Brautpaar bekommt die Nichtigung in unserem Hochzeitszimmer gratis!
Moglichkeit zu ndchtigen
Bei den Preisen keinen Kellneraufschlag
Wir decken fiir Sie den Tisch
Keine separate Raummiete
Hervorragendes Essen zu normalen Preisen
Blumenschmuck von unserer Blumenfee

Wir wiirden uns sehr freuen,
euch zu einem personlichen Gesprich einladen zu diirfen!

»Liebe ist das einzige, das wichst,
wenn wir es verschwenden“

Revite HOTEL****
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Besucht unsere wunderschine Kirche,
die nur 300 m von uns entfernt steht!

Ste bietet bestimmt den richtigen Rahmen fiir eure Rirchliche Trauuny.

Rt HOTEL****
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